Doradca

smaku
sernik
SYLWIACHMIEL
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKELADNIKI
Smietana 1 litr
mleko 2 litry
jaja 3 cale
masto 1 kostka
cukier wanilinowy 1
cukier drobny 1 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mleko zagotowac .

Zmiksowac smietane z jajkami ,wlac do goracego mleka ,a nastepnie podgrzac na matym ogniu
,nie dopuscic do wrzenia ,az wytraci sie serek.Ostudzic a nastepnie przecdzic przez gaze i zostawic
do sciekniecia.

Rozetrzec margaryne z cukrem ,dodac cukier waniliowy ,na jednolita mase , a nastepnie dodac ser
i dokladnie wymieszac ,dolozyc bakalie .

Na dno foremki ulozyc biszkopty /herbatniki/,nasaczyc przegotowana woda + sok z cytryny +
koniak .

Na ciasto utozyc mase z sera ,wstawic do lodowki na 0.5 godziny .Na wierzchu ulozyc owoce i zalac
zimna galaretka ,wstawic do lodowki.



