Doradca
smaku

Biszkopt z kremem boréwkowym

KOTLET
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
jajko 4
cukier 25 dag
borowki 30 dag
kreméwka 150 ml
gruszka 5
galaretka
sok z cytryny
Zelatyna wieprzowa Prymat 2 tyzki
twardg 25 (mielony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka utrze¢ z 10dag cukru. Dodac 4 tyzki wrzatku, make, piane z biatek i wymieszaé. Piec 30min
w 180st. Zagotowad 1 szklanke wody z 2-3 tyzkami cukru i tyzka soku z cytryny. Obgotowad
pokrojone gruszki, wyjg¢. Wrzuci¢ boréwki, gotowac 4min, Syropem nasgczy¢ ciasto. Odtozy¢
troche boréwek, reszte zmiksowad z twarogiem i 5dag cukru. Kremdwke ubi¢ z resztg cukru,
wymieszac z zelatyng rozpuszczona we wrzatku. Ciasto posmarowad kremem boréwkowym, utozy¢
owoce. Zalac tezejaca galaretka, schtodzic.



