Doradca

smaku
Sernik z brzoskwiniami
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
mleko 1 szklanka
budyn waniliowy 1
masto 25 dkg
maka 20 dkg
cukier 25 dkg
jaja 4
brzoskwinie w puszce 1 puszka
cukier puder 1 tyzka
mielone pistacje 2 tyzki
serek homogenizowany 50 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Stopi¢ potowe masta, potgczy¢ z maka, jajkiem i proszkiem do pieczenia (ciasto powinno sie
kruszy€). Z ciasta wydzieli¢ 2/3 i wylepic¢ tym wysmarowang ttuszczem tortownice. Piec 15 minut w
180° C. Pozostate masto utrzec z 3 tyzeczkami cukru i cukrem waniliowym. Ucierajac dodawac
stopniowo zéttka, twarozek, mleko i budyn w proszku. Tak powstatag mase wymieszac z biatkami
ubitymi na sztywng piane (biatka ubijamy z solg i resztg cukru). Brzoskwinie osgczy¢ z zalewy,
pokroi¢ w ¢wiartki i utozy¢ na lekko wystudzonym ciescie. Na wierzchu réwnomiernie roztozy¢
serowg mase. Posypac kruszonkg z ciasta. Piec 1 godzine w 180° C. Po wystudzeniu ciasto posypac
cukrem pudrem i pistacjami.



