Doradca

smaku
Domowa pizza wiejska
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 2 szklanki
sol 1/2 tyzeczki
drozdze 3 dag
mieko 1/2 szklanki
woda 4-5 tyzek
jajko 1 sztuka
keczup 3 tyzki
pieczarki 10 sztuk
wedlina 10 dag
ser 26tty 10 dag
oliwa 2 tyzki
cebula 1/2 sztuki
cukier 1/2 tyzeczki
olej 1 tyzka
sél do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W letnim mleku wymieszanym z wodg rozprowadzi¢ drozdze, dodac tyzke maki i cukier. Rozczyn odstawi¢ w ciepte
miejsce do wyrosniecia. Make przesiaé przez sitko. Doda¢ do niej wyrosniety rozczyn drozdzowy, sél, jajko, wyrobi¢ ciasto
dodajac olej. Podczas wyrabiania w miare potrzeby doda¢ make. Ciasto odstawi¢ do wyro$niecia. Gdy podwoi ono swojg
objetos¢ nalezy uformowac z niego placek, delikatnie zawing¢ brzegi. Ciasto posmarowa¢ keczupem( mozna uzy¢ takze
sosu wioskiego), na pizzy utozy¢ dodatki. Na oliwie poddusi¢ cebule oraz pieczarki. Doprawiajac je do smaku solg oraz
pieprzem. Pizze piec przez okoto 20 minut w piekarniku nagrzanym do 180 stopni.






