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SKELADNIKI

jaj ugotowanych na twardo 8

butki 2

cebule 2

tyzeczka posiekanego selera 1

tyzki masta 4

jajko 1

papryka 1

olej do smazenia
sol i pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Namoczy¢ buteczki, wycisngé¢ w Sciereczce. Drobno posiekang cebule i seler udusi¢ na masle. Jaja
posiekaé, dodac¢ butke i smazone jarzynki, sieka¢ na jednolita mase, wymieszad z roztrzepanym
jajem, przyprawi¢ do smaku solg, pieprzem i papryka. Uformowa¢ 8 matych sznycelkdw z masy
jajowej, obtoczy¢ w tartej butce, smazy¢ na rozgrzanym masle na ztoty kolor z obu stron.



