Doradca

smaku
Placek porzeczkowy
CUKIERECZEK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 2509
cukier puder 1509
cukier waniiowy maty 1 szt
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
maka tortowa 300 ¢
maka ziemniaczna 759
mleko 4 tyzki
jaka: 4 szt
kruszonka margaryna 13049
maka krupczatka 1 szklanka
cukier puder 1/2 szklanki
czarna porzeczka 400 ¢
czerwona porzeczka 400 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:

Miekka margaryne utrze¢ na gtadka mase z cukrem pudrem oraz paczka cukru waniliowego. Dodawac jaja pojedynczo. Wymiesza¢ make
tortowg z maka ziemniaczang, proszkiem do pieczenia i na przemian z mlekiem dodawac¢ do masy(sktadniki taczy¢ za pomocg miksera).
Ciasto wytozy¢ na blache posmarowang ttuszczem. Potozy¢ réwno porzeczke i posypac kruszonka.

Po upieczeniu posypac¢ cukrem pudrem.

Kruszonka:

Margaryne(130g) siekamy z maka krupczatka(1 szklankaO cukrem pudrem(1/2 szklanki) i cukrem waniliowym, rozdrobnione sktadniki
zagniatamy czubkami palcéw, Az powstanie kruszonka.

Temperatura pieczenia: 1750C

Czas pieczenia: 60 minut






