Doradca
smaku

Ogorkowa z pulpecikami

EWA109

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3.4

SKELADNIKI
mielonej wieprzowiny 40 dag
ogorkow kiszonych 0,5 kg
litr rosotu warzywnego Kucharek 1
kubka $mietany 18% 1/2
cebule 2
tyzki posiekanej natki pietruszki 2
tyzki oliwy 2
szczypta tymianku, sél i pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0goérki kiszone drobno pokroi¢, cebule posiekac. Ogorki i potowe cebuli zmiksowaé, wymieszac z
rosotem, gotowac¢ 10 min. Doprawi¢ smietang, solg i pieprzem. Mieso wymiesza¢ z pozostata
cebula i natka, przyprawic sola, pieprzem i tymiankiem. Z masy miesnej uformowac¢ 16 matych
kulek i usmazy¢ na oliwie.



