Doradca

smaku
Porowa z szynkg
EWA109
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
duze pory 3
ziemniakow 30 dag
masta 5 dag
serek topiony ementalski lub edamski 10 dag
wedzonej szynki 10 dag
ziarna ziela angielskiego Prymat, 2
tyzki posiekanej natki pietruszki 2
szczypta tymianku, sél i pieprz do smaku
rosot warzywny 6 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biate czesci poréw starannie umyj i pokrdj na plasterki, obrane ziemniaki pokréj w kostke. Na
masle rozgrzanym w rondlu udus pory (nie rumienic), wymieszaj je z ziemniakami i przyprawami,
po czym zalej gorgcym wywarem. Catos¢ gotuj przez 25 minut, a potem wtéz drobno pokrojony
serek i gotuj, mieszajgc, poki serek sie nie rozpusci. Dodaj pokrojongw cienkie paski szynke. Zupe
rozlej do bulionéwek, posyp natkg. Podawaj z grzankami.



