Doradca

smaku
Czekoladowa baba
ASERET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI

maka tortowa 2 szkl
jaja 4 szt
cukier 1 szkl
olej 82 ml
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
masto 125¢
kakao 2 tyzki
margaryna do formy

Butka tarta klasyczna Prymat do formy

woda 82 -83 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka utrze¢ z cukrem na puszystg mase, dodac przesiang z proszkiem do pieczenia make, olej i
wode .

Wymieszad.

Forme na babke (okragta, kwadratowa lub prostokatna a najlepiej z kominkiem) nattuscic i posypac
butka.

Przetozy¢ do niej ciasto, wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 200 stopni C. piec okoto 40 minut,
wyjac

Sktadniki polewy rozpusci¢, gotowac do czasu, az masa zgestnieje, mieszajac, by sie nie przypalita.
Polewe rozsmarowacd na ciescie, a kiedy zastygnie powierzchnie oprészy¢ wiérkami kokosowymi.



