Doradca

smaku
satatka z kurczaka
BASIK00
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
piers z kurczaka pieczona 300 gram
jajko ugotowane na twardo 2 sztuki
ogorek kiszony 2 sztuki
majonez tradycyjny 3 tyzki
kapusta biata 1/2 sztuki
papryka czerwona 1/2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1.Pokréj usmarzong piers z kurczaka i kapuste w cienkie paski, papryke, jajko i ogérka kiszonego w

kostke.

2.Ugotowany makaron dodac o satatki.

3.Pofacz wszystkie sktadniki satatki wraz z odrobina musztardy i majonezu doprawic solg i peprzem

i mozna kosztowac :)

Mozna podawacz majonezem lub bez, osobiscie uwazam ze z majonezem lepigj :)



