Doradca

smaku
Satatka z seleréw z olejem
MALGORZATA113
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

seler 2 szt
zielony groszek 1 puszka
sél do smaku
cukier do smaku
sok cytrynowy do smaku
olej 4 tyzki
natka pietruszki 1 peczek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Selery wyszorowac, odcig¢ drobne korzonki, ugotowac w osolonej wodzie. Ostudzone selery obra¢,
pokroi¢ w kostke. Groszek osaczy¢, wymieszac z selerami. Doprawi¢ do smaku sola, cukrem,
sokiem cytrynowym i pola¢ olejem. Posypac siekana natka pietruszki.



