Doradca

smaku
Mazurek czekoladowy
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

maki 250 ¢

cukru pudru 170 g

masta 100 g
jajko 1
czekolady 100 g
$mietany 1/2 szklanki
kreméwki 1/3 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, masta, 3 tyzek cukru, z6ttka i Smietany zagnies¢ ciasto. Schiodzi¢ je w lodéwce ok. 30
minut. piec w temp. 210 stopni ok. 20 minut. kreméwke zagotowac i rozpusci¢ w niej czekolade.
Pola¢ wystudzone ciasto. Z reszty cukru, biatka i kilku kropel soku z cytryny utrze¢ lukier. Nanies¢
na czekolade.



