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Ciasto Zosi
EWA109
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

jajko 6 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt:

Cate jajka zmiksowad. Do miksujacych sie jajek dodac szklanke cukru. Make zimniaczana, proszek
do pieczenia i kakao razem wymieszac w misce i wytozy¢ na sitko.

Mieszajac tyzka drewniang przesiewa¢ wymieszane sktadniki do ubitych jajek z cukrem. wszystko

wymieszac tyzka drewniang. tak przygotowana mase biszkoptowa wyktadamy na blache wytozona
papierem do pieczenia.

Piec w temp. 170 OC.

Masa:

Z mleka,maki krupczatki i cukru gotujemy budyn.

Zagotowac i odstawi¢ do wystygniecia.

Margaryne zmiksowac i dodawac przetarta mase po tyzeczce oraz dodac sok z cytryny.
Wszystko miksowad na jednolita mase.

Biszkopt przekroi¢ na pét.

Na pierwszej potéwce wyktadamy mase i przykrywamy drugg potowa.
Na gdre polewamy polewg lub roztopiong czekolada.

Do dekoracji mozna utozy¢ bezy



