Doradca
smaku

Pieczony kurczak z cytryng, ziemniakami i zielonymi
oliwkami.

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]!

30 MIN 3.4

SKELADNIKI
Kurczak (caty ) 1 szt
ziemniaki 1 kg
oliwki zielone 75 gram
cytryna 1 szt
boczek wedzony 5 dkg
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 szt
pasta pomidorowa 1 tyzka
ocet balsamiczny 1 tyzka
oliwa 1 tyzka

Pieprz czarny mielony Prymat

rosot z kurczaka 120 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rozgrzej piekarnik do 180C. Obrane ziemniaki pokrdj w kawatki i wtéz je do zaroodpornego naczynia. Rozsyp na nich
cebule, oliwki, plastry cytryny, boczek oraz liscie laurowe. Wmieszaj do bulionu paste pomidorowg oraz ocet i polej nimi
ziemniaki. Na wierzchu utéz kawatki kurczaka, skrop oliwg i dopraw solg oraz pieprzem. Piecz przez 50 minut lub do
momentu, az kurczak sie zarumieni.

Przetéz kurczaka na ciepty talerz, przykryj folig aluminiowg i odstaw w ciepte miejsce. Zwieksz temperature w piekarniku
do 200 C i wstaw do niego naczynie z ziemniakami. Piecz przez 10 minut lub do chwili az ziemniaki beda miekkie.
Potdz kurczaka na ziemniakach, jesli chcesz posyp pietruszka i podawaj.

Ode mnie - uwazaj znika od razu ;) czyli udato mi sie zrobi¢ zdjecie po wyjeciu z piekarnika, a potem mogtabym zrobic¢
tylko zdjeciom kosteczek.



