
Kitajec

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 1 szklanka

szynki 10 dag

ser żółty 25 dag

jajko 1 sztuka

mleko 4-5 łyżek

olej do smażenia do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Szynkę kroimy w małą kostkę , ser ścieramy na tarce o dużych oczkach. Wkładamy do miski i
wsypujemy przesianą mąkę i mieszamy. Wbijamy jajko i wlewamy mleko. Wyrabiamy jednolitą
masę i dodajemy szczyptę oregano. Jeszcze raz dokładnie mieszamy. Dłonią formujemy placuszki.
Na patelni rozkładamy placuszki i smażymy na złoto. Podajemy gorące polane ketchupem.
Smacznego !!


