Doradca

smaku
Placek cytrynowy
KATARZYNA124
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 180 gram
margaryna 120 gram
cukier puder 80 gram
cytryna 4 szt
jajko 7 szt
cukier 200 gram
smietana 18% 200 gram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make i 60 gram cukru pudru, zagnies¢ z margaryng.Rozwatkowaé, wytozy¢ forme i piec 10 minut w
temp 200stopni.

Z cytryn zetrzec¢ skorke i wycisng¢ sok.Wymiesza¢ z cukrem, jajkami i $mietang.Mase wyla¢ na
ciasto i piec 1 godzine w temp. 170 stopni.Po upieczeniu posypa¢ cukrem pudrem.



