Doradca
smaku

Chipsy z selera

GRASYLWIA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
seler korzeniowy 1
olej do smazenia 500

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

tadnie obrac seler i pokroic najlepiej na krajalnicy na cieniutenkie plasterki .

Wrzucamy na mocno rozgrazany olej i smazymy do zmiany koloru na tadny ztocisty ,wyciaggamy na
serwetki papierowe

po ostygnieciu mamy pyszne chrupiace i smaczne chipsy



