Doradca

smaku
CUKINIA Z CZOSNKIEM
KATE131
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
oliwa 2 LYZKI
masto 40 G
chleb 2 GRUBE KROMKI
czosnek 2 ZABKI

skérka otarta z cytryny 1 LYZECZKA

natka pietruszki 2 LYZKI
LYZKA RODZYNEK 1S7T
MALE CUKINKI 24 S7T
orzeszki piniowe 1 prazone

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

NA PATELNI PODGRZEJ POOWE OLIWY | MAStO, WtOZ POKROJONY W KOSTKE CHLEB |
ZARUMIEN.DODAJ CZOSNEK | SMAZ, AZ ZACZNIE WYDZIELAC AROMAT.WtOZ ORZESZKI
PINIOWE,SKORKE Z CYTRYNY, PIETRUSZKE | RODZYNKI.ZDEJMI) Z PATELNI.NA TE] SAME] PATELNI
PODGRZE) POZOSTALA CZESC OLIWY,DODA] CUKINIE POKROJONA NA CWIARTKI | CZEKA] AZ
ZMIEKNIE.PODAWA] CUKINIE POSYPANA CHLEBEM Z DODATKAMI



