Doradca
smaku

Karkéwka pieczona z warzywami

SZYMON10
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3.4

SKELADNIKI
Krakowka 500 gram
pieczarki 100 gram
ogorek kiszony 100 gram
tymianek do smaku
oregano do smaku
czoshek do smaku
masto do smarowania formy do smaku
papryka zielona 100 gram
papryka czerwona 100 gram
boczek wedzony 50 plastry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso wyporcjowad, rozbi¢. Posmarowac roztopionym mastem, natrze¢ czosnkiem, posypac
tymiankiem, oregano i solg do smaku. pieczarki pokroi¢ w plasterki utozu¢ na miesie. papryke i
ogdrka pokroi¢ w cienkie plastry i zrobi¢ kolejng warstwe z warzyw. na samg gore raz jeszcze
pieczarki i wszystko przykryc boczkiem wedzonym.

catos¢ zawingd w folie aluminiowa i piec w piekarniku w tem 200 stopni przez ok 30-40 min. na
sam koniec odkry¢ folie i przybiec sama gore.



