Doradca
smaku

Biata kietbasa w piwie karmelowym :

BABCIAGRAMOLKA
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
cebula biata 1 sztuka
sol 1 do smaku
pieprz 1 do smaku
czosnek 1 zabek
miéd 0,5 tyzeczka
Przyprawa do zup i potraw Kucharek 1 do smaku
olej z pestek winogron 3 tyzki
masto 1 tyzka
Smietanka 0.3 szklanki
biata kietbasa 6 cienka parzona
Papryka stodka mielona Prymat 1 do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kietbaski posypac pieprzem i mielong papryka .Pola¢ tyzka oleju i wetrze¢ przyprawy .Na patelni
rozgrzac pozostaty olej i smazy¢ na nim na rumiano cebule . Kiedy cebula sie zarumieni dotozy¢
kietbaski i obrumienic je ze wszystkich stron . Wla¢ piwo. Doda¢ czosnek , masto , i midd .Dusi¢ na
matym gazie az ptyn prawie odparuje .Wla¢ Smietanke i dalej dusi¢ az sos zrobi sie kremowy i o
odpowiedniej konsystencji. Doprawi¢ do smaku maggi .

Moim zdaniem doskonale smakuje z razowym pieczywem .



