
Camembet z ananasem

DANUTA16

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ananas z puszki 4 krążki

winogrona 1 kiść

żółtka jaj 2 szt

camembert 2 serek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Serki kroimy w poprzek na połowę, obtaczamy w roztrzepanych widelcem żółtkach (gdy są zbyt
gęste, można dodać łyżeczkę śmietanki), panierujemy w tartej bułce z orzechami, smażymy na
gorącym tłuszczu, rumieniąc z obu stron. Na talerzykach układamy usmażone porcje, na wierzchu
kładziemy krążek ananasa, w jego środek winogrono. Podajemy gorące.


