Doradca

smaku
Galaretka kawowa
MARTA98
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 3-4
SKEADNIKI

kardamon 0,5 tyzeczki
cynamon Prymat 0,5 tyzeczki
likier kawowy 100 ml
$mietanka 30 % 100 ml
cukier puder 2 tyzki
Zelatyna wieprzowa Prymat
kawa rozpuszczalna 300 mocna

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Goracg kawe wymieszac z kardamonem, cynamonem i potowg zelatyny. Przestudzi¢ i wla¢ do 4
szklanek, do potowy ich wysokosci. wstawi¢ do lodéwki zeby galareta stezata. Przygotowanie
drugiej warstwy: likier przelac do rondelka, doda¢ 4 tyzki wody, podgrzac i potaczy¢ z potowa
pozostatej zelatyny. przestudzi¢ i wyla¢ na galaretke. Wstawi¢ do lodéwki. Smietanke wymiesza¢ z
cukrem pudrem. Pozostata zelatyne rozpusci¢ w niewielkiej ilosci goracej wody (¢wier¢ szklanki) i
wymieszac ze Smietankga. Te warstwe wla¢ na galaretke z likieru i ponownie wtozy¢ do lodéwki aby
stezata



