
Rurki

MARTA98

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 0,5 kg

margaryna 1 szt

śmietana 0,25 litra

cukier waniiowy 1 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Make posiekać z margaryną, dodać stopniowo śmietanę i cukier waniliowy. Zagnieśc ciasto.
Wstawić na kilka godzin do lodówki. Wałkować na grubość 3-4 mm. Kroić na paski i nawijać na
rurkę. Piec na złoty kolor. Po upieczeniu nabijać kremem i posypać cukrem pudrem.


