Doradca

smaku
PACZKI
ANNA211
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 0,5 kg
jaja 3 szt
drozdze swieze 5 dag
sol szczypta
cukier 0,5 szklanki
margaryna 15 dag
mleko 0,5 szklanki
smalec 4 kostki
alkohol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

make + jaja + cukier + sdl, rozetrzed ttuczkiem w misce,

dodac rozczyn z drozdzy z letnim mlekiem,

dodac tyzke spirytusu, po to by paczki w czasie smazenia w gtebokim ttuszczu nie pity go :)

na koniec dodawac rozpuszczong margaryne,

ciasto w dalszym ciggu wyrabiac ttuczkiem mozna rozrzedzi¢ mlekiem gdy bedzie zbyt geste.
Wyrabia¢ do momentu az beda powstawac bable, posypaé odrobing maki zostawi¢ na okoto
godzine do wyrosniecia.

Po tym czasie odrywac ciasto, formowac placki w $rodek tyzeczka powidet zaklei¢ urobi¢ kulke i
ktas¢ na rozgrzany ttuszcz, obracag,

po wyjeciu obtoczy¢ w cukrze, SMACZNEGO :)



