Doradca

smaku
Sos musztardowy.
HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
rosot drobiowy 1 szklanka
z6tka 2 sztuki
ostra musztarda 2 tyzki
masto 5 dag
posiekany szczypiorek 1 tyzka
natka pietruszki 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka ubi¢ ze szczypta soli i letnim mastem na krem.Doda¢ ciepty rosét i dobrze
wymiesza¢.Ustawi¢ rondelek na wiekszym garnku z gotujaca sie woda i ubija¢ az sos
zgestnieje.Doda¢ musztarde i zielenine, wymieszac.Jest to bardzo dobry sos do biatego miesa , ryb
i jajek na twardo.



