Doradca

smaku
Buteczki pani Mari
EWA111
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
mleko 2 szklanki
jaja 2
maka 80 dag
drozdze 3/4 kostki
sol 1 Lyzeczka
cukier 1 tyzka
smalec 1 tyzka

margaryna 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jedna szklanke mleka zagrza¢ dodac do tego drozdze i tyzke cukru i odstawi¢ do wyrosniecia.
Druga szklanke mleka zagrza¢ w tym rozpusci¢ smalec i margaryne .Potowe maki wsypac do miski
do tego wsypac sél,doda¢ mleko z ttuszczem rozkreci¢ potem dodacd jaja wymieszac ,potem wlaé
mleko z drozdzami,dobrze wyrobic¢ i zostawi¢ do wyrosniecia.wykula¢ buteczki posmarowac
rozbitym jajkiem posypa¢ makiem.Piec w goragcym piekarniku 7 do12 minut



