Doradca

smaku
Sos waniliowy
DANUTA16
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
mleko 1 szklanka
zottko jajek 4 szt

cukier puder 4 tyzki

masto 2 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mleko zagotowa¢ w rondelku z kilkoma kropelkami aromatu waniliowego lub z migzszem wyjetym
z laski wanilii. Przecedzi¢. Zéttka utrze¢ z cukrem pudrem, wlewa¢ cienkim strumieniem gorace
mleko, caty czas mieszajgc.Naczynie z zéttkami wstawi¢ do wiekszego naczynia wypetnionego
goraca woda, postawi¢ na ogniu i ubijac trzepaczka na parze do momentu, az sos zgestnieje.Do
sosu dodawac po kawatku miekkie masto, caty czas doktadnie mieszajac. Zdja¢ z ognia. Mieszajgc
lekko wystudzi¢. Idealny do deseréw czekoladowych i owocowych.



