
Kanapki jeżyki

DANUTA16

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

bagietka 1 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Bagietkę pokroić skośnie na 6 cienkich kromek, każdą grubo posmarować pasztetem topiony serek
włożyć do wyciskarki do czosnku, przecisnąć go, tworząc makaroniki, ułożyć je na 3/4 każdej
kanapki, by tworzyły nibykolce z pokrojonych oliwek zrobić oczy jeżyków, z małych kawałków
papryki noski kanapeczki ułożyć na talerzu posypanym kiełkami słonecznika.


