Doradca

smaku
Spaghetti z bazylig
3
) DANUTAl6
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
makaron spaghetti 40 dkg
cebula dymka ze szczypiorkiem 1 peczek
ser roquefort 25 dkg
oliwa 2 tyzki
biate wino 50 ml
$mietana 3 tyzki
bulion 150 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Spaghetti wrzu¢ na osolony wrzatek i gotuj okoto 10 minut. Odcedz. Dymke oczy$¢, pokrdj na
plastry, ser potnij w kosteczke. W garnku rozgrzej oliwe i podsmaz dymke 3 minuty. Wlej wino.
Gotuj, az wyparuje potowa. Dodaj ser, rosét i Smietane. Zagotuj, mieszajac. Przypraw do smaku.
Dodaj spaghetti, posyp bazylig, wymieszaj.



