Doradca

smaku
Pory w sosie serowym
DANUTA16
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

por (biata czes¢) 60 dkg

mleko 1/2 szklanki
serek topiony 10 dkg
bulion warzywny 1/2 szklanki
szynka 30 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pory wyptukac i gotowac 15 min w osolonej wodzie, osaczy¢. Z masta i maki zrobi¢ biatg zasmazke,
rozprowadzi¢ jg zimnym mlekiem i bulionem i, mieszajac, zagotowac. Dodac serek i gotowac,
mieszajac, az sos nabierze kremowej konsystencji. Przyprawic¢ solg, pieprzem i sokiem z cytryny.
Kazdy kawatek pora zawina¢ w plaster wedliny, utozy¢ w zaroodpornym naczyniu, zala¢ sosem i
zapiec.



