Doradca

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto makowe:

Cukier puder utrze¢ z miekkg margaryna. Dodawac 6 z6ttek, uciera¢ za pomocg miksera. Nastepnie dodawa¢ porcjami mase makowa, butke
tarta i proszek do pieczenia. Doktadnie wymiesza¢ mase mikserem. Na koniec doda¢ piane ubitg z 6 biatek, wymieszac¢ delikatnie drewniana

tyzka.

smaku
Tort Makowy z kremem
CUKIERECZEK
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
1 opakowanie masy makowej 800 g
cukrer pudrer 200 g
margaryna 150 ¢
jajek 6 sztuk
Butka tarta klasyczna Prymat 4 tyzki
proszek do pieczenia 1.5 tyzeczki
maka tortowa 1 tyzka
maka ziemiaczana 1 tyzka
cukier puder 3/4 szklanki
masto lub margaryna 1 kostka
Krem: 2 szklanki
mleko 2 szklanki

Wile¢ do tortownicy o Srednicy 26 cm , wysmarowanej margaryna i posypang maka. Piec w nagrzanym piekarniku, w temperaturze 180

stopniach, przez 50 minut.

Krem:

Z podanych sktadnikéw ugotowac budyn. Ostudzony zmiksowa¢ z mastem lub margaryna.

Mozna tez skorzystac z gotowego kremu typu Karpatka, ktéry przyrzadzamy wedtug przepisu na opakowaniu.

Po upieczeniu, zimne ciasto nalezy przekroi¢ na pél i posmarowac kremem. Wierz ciasta pola¢ polewa czekoladowa i udekorowac np.
ptatkami migdatowymi, orzechami, wiérkami kokosowymi.

Schtodzi¢ w lodéwce.






