Doradca
smaku

Kaczka faszerowana wotowing

tUKASZ35
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKEADNIKI

wotowina 600g
pieczarki 5009

kaczka 1 cata

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kaczke trybujemy oddzielajgc kosci od miesa tak aby mieso zostato razem ze skérg nastepnie
nacieramy mieso solg pieprzem oraz majerankiem odstawiamy do lodéwki na 2godz.Wotowine
mielimy doprawiamy do smaku dodajemy jajecznice z 2jajek(bardzo rzadka)posiekang natke
pietruszki oraz pokrojone w cienkie plastry pieczarki wyrabiamy.Faszerujemy kaczke zaszywamy
bawetnianymi ni¢mi.Obktadamy jabtkami pokrojonymi w ¢wiartki wstawiamy do pieca nagrzanego
do 185c na 2godz. Najlepiej podawad pokrojong w plastry na ciepto



