Doradca
smaku

Zupa koperkowa

v % ILONAALBERTOS

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
wywar z kurczaka 1 litr
koperek 1 peczek
mleko 200 ml
Smietana 100 ml
masto 2 tyzki
maka pszenna 1 tyzka
zé6ttka jaj 2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Koperek optukad i posiekad. tyzke masta roslinnego rozpusci¢ i doda¢ do niego pét peczka
posiekanego koperku, podsmazy¢. Z tyzki masta i maki pszennej przygotowad zasmazke.
Rozprowadzi¢ jg chtodnym mlekiem. Zasmazke i koperek z mastem doda¢ do gotujacego sie
wywaru z kosci, doda¢ smietane i z6ttka jaj. Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Posypac
posiekanym koperkiem.



