Doradca

smaku

Tarta z cukinig, suszonymi pomidorami i kozim serem

SKEADNIKI

ciasto francuskie

1/2 cukinii

6 suszonych pomidoréw z zalewy
2 zabki czosnku

2 tyzki Smietany

509 sera zéttego

ser kozi

jajko

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Dno formy do tarty wytozy¢ gotowym ciastem francuskim. W kilku miejscach naktu¢ widelcem. Na

suchej patelni podprazy¢ migdaty.

Cukinie zetrze¢ na tarce, odcisna¢ nadmiar soku. Doda¢ pokrojone suszone pomidory, przecisniete
przez praske zabki czosnku, ser kozi, roztrzepane jajka, Smietane, z6tty ser i przyprawy.

HANIA6

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 szt

0,5 szt

6 szt

2 szt

2 szt

509

150 g (twarigowy)

2 szt.

©

Wymieszac wszystkie sktadniki, wyla¢ na ciasto, posypa¢ prazonymi migdatami.

Tarte zapieka¢ ok. 30 min. w temp. 180 st.
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