Doradca
smaku

Francuskie slimaczki (ciasteczka)

PANIMISIOWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKtADNIKI
ciasto francuskie 1 arkusz
pasta orzechowa lop

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto francuskie rozmrazamy i rozwijamy. Nastepnie jedng strone ciasta smarujemy pasta
czekoladowg, pozostawiajac na jednym brzegu 0,5 centymetra wolnego ciasta.

Nastepnie rolujemy ciasto czekolada do wewnatrz tak, aby wolny brzeg pozostat za zewnatrz
rolady. Zwilzamy go delikatnie wodg i dociskamy.

Rolade kroimy na 1 centymetrowe krazki i uktadamy na blasze wytozonej papierem do pieczenia.

Pieczemy okoto 10-15 minut w piekarniku z termo-obiegiem nagrzanym do 180st. Slimaczki sa
gotowe, gdy sie delikatnie zarumienia.



