Doradca
smaku

Sledzie pod pierzynka z buraczkami

HANIAG6
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
5 filetow Sledziowych a\'la matjas 5 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki:

*5 filetéw $ledziowych a\'la matjas
*1 duza cebula

*3 ogdrki konserwowe

*3 ziemniaki, ugotowane

*3-4 buraczki, ugotowane
*majonez

*3 jajka

*pieprz

Przygotowanie:

Filety sledziowe moczymy w wodzie, nastepnie kroimy w kostke. Cebulke drobno siekamy, ogérki i
ziemniaki kroimy w drobng kostke. Buraki Scieramy na tarce o duzych oczkach, jajka na tarce o
matych oczkach. Na dnie naczynia uktadamy warstwe $ledzi, wyktadamy majonez, posypujemy
pieprzem, nastepnie cebulke, ogdrki i ziemniaki, znéw warstwa majonezu, pieprz, buraki, majonez,
pieprz, jajka. Odstawiamy do lodéwki na noc, aby smaki sie przegryzty.



