Doradca
smaku

Satatka z selera, kurczaka i ananasa
HANIAG

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 1-2

SKEADNIKI

1 stoik selera konserwowego 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki:

+1 stoik selera konserwowego

*1 puszka kukurydzy

*1/2 puszki ananasa, pokrojonego w kostke

swedzona piers z kurczaka lub podudzie z udkiem, pokrojone w kostke
*2-3 jajka, ugotowane na twardo, pokrojone w kostke

*majonez

*s6l, biaty pieprz

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki umiesci¢ w jednej misce, doda¢ majonez i doprawi¢ do smaku. Wymiesza¢,
odstawi¢ na kilkanascie minut, aby smaki sie potaczyty.

Smacznego!



