Doradca
smaku

Szynka w ciescie francuskim z pieczarkami
HANIAG

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKEADNIKI

*1,5 kg szynki gotowanej, wedzonej 5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki:

*1,5 kg szynki gotowanej, wedzonej
*1/2 kg pieczarek

2 cebule

*s0l, pieprz

*gotowe ciasto francuskie
Przygotowanie:

Na patelni podsmazamy posiekang cebule i pieczarki, doprawiamy solg i pieprzem. Na rozmrozone
ciasto francuskie (1/2 porcji) wyktadamy warstwe pieczarek, na nig ktadziemy szynke, obktadamy
dookota mieso farszem pieczarkowym. Druga porcjg ciasta przykrywamy szynke, mocno dociskajac
brzegi, aby farsz nie wyptynat.

Pozostatymi kawatkami ciasta dekorujemy wierzch, smarujemy ciasto rozmaconym zéttkiem i
wstawiamy do nagrzanego piekarnika. Pieczemy w temp. 180-200 st., az ciasto nabierze ztocistej
barwy.



