Doradca
smaku

parowki z pieczarkami

GOSKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKEADNIKI

paréwki 1 kg
pieczarki 75 dag
masto 15 dag

cebula 3 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule drobno posieka¢, wtozy¢ do duzego rondla, dodad potowe masta i dusi¢ na matym ogniu
aby sie zeszklifa.( nie powinna sie zrumienic ).

Wéwczas podla¢ wodg, dodac koncentrat pomidorowy, sél, pieprz do smaku i papryke. Dusi¢ na
matym ogniu. Jezeli koncentrat jest za kwasny dodac troche cukru. W tym czasie pieczarki umy¢
pod biezacg wodg, pokroi¢ w ¢wiartki i obrumieni¢ na reszcie masta. Wrzuci¢ do sosu. Paréwki
kroi¢ w grube plastry i réwniez wrzuci¢ do sosu.

Poddusi¢ jeszcze 10 min. i odstawic.

Potrawa jest najsmaczniejsza odgrzewana.



