
Ciasteczka cynamonowe

MARTALOBOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka pszenna 200 g

mąka ziemniaczana 1 łyzka

cukier puder 200 g

jajko 3 szt

cynamon 1 łyżeczka

proszek do pieczenia 0,5 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ucieramy jaja z cukrem na pulchna masę. Przesiewamy obie mąki, mieszamy z proszkiem do
pieczenia oraz cynamonem i cały czas ucierając dodajemy do masy. Otrzymujemy dość żadkie
ciasto. Na blache wysmarowana tłuszczem, nakładamy łyzka porcje ciasta, które rozlewaja się w
równe okragłe ciasteczka. Odstawiamy w ciepłe miejsce i pieczemy 7-10 min w tem 160 stopni


