
Domowy makaron jajeczny

ANJA3107

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka pszenna 1 szklanka

jajko 1 szt

sól do smaku

woda 1-2 (źródlana)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę wysypać na stolnicę, formułując stożek. Zrobić dołek i wbiJAĆ jajka, dodać wodę z solą i
wyrobić na elastyczne cisto. Rozwałkować i nieco przesłuszyć. Zwinąć w rulon i pokroić na plasterki
lub kwadraty.


