Doradca
smaku

Sos niby-bolonski /ale pyszny !/ do klusek

JOLANTA41
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3.4

SKELADNIKI
wotowina 20 dag
cebula 1 szt
marchew 1 szt
Gozdziki cate Prymat 1 szt
masto 3 dag
koncentrat pomidorowy 1 tyzka
wedzony boczek 5-8 dag
sol, pieprz do smaku
bulion 1 szklanka
natka pietruszki 2,3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Warzywa, mieso, boczek i gozdzik zemleé. Dusi¢ w masle ,caty czas mieszajgc,do ciemnoztotego,
prawie bragzowego koloru. Dola¢ bulion wymieszany z koncentratem. Do zbyt gestego sosu dodac
goracej wody. Doprawic solg i pieprzem, dusi¢ na matym ogniu 30-45 minut. Podawa¢ z ulubionym
makaronem.

Mozna podprawi¢ Smietang,posypac dowolnym zéttym serem.



