
Brszcz biały

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

Barszcz biały 2 torebki

wywar warzywny 1,2 litra

jajko 2 sztuki

śmietana 100 ml

czosnek 2 ząbki

chrzan tarty 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do wrzącego wywaru warzywnego wlewamy rozrobiony barszcz biały, zagotować. Doprawić solą,
pieprzem oraz czosnkiem i chrzanem. Rozprowadzić w barszczu śmietanę. Jajka gotujemy na
twardo, obieramy, kroimy na pół.


