Doradca

smaku
Zupa Botwinka
KINGA27
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
marchewki 2
pietruszka korzen 1
ziemniaki 5
cebula 1/2

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Gotujemy wywar drobiowy wrzucamy do niego pora, seler oraz pét cebuli. Dodajemy kilka ziaren
pieprzu, ziela angielskiego oraz 2 liscie laurowe i dalej gotujemy na srednim ogniu. Reszte warzyw
kroimy w $rednig kostke i dodajemy do wywaru dalej gotujac az troszke zmienkna. Kroimy drobno
botwine oraz natke. Po 15 minutach gotowania warzyw dodajemy botwine. Nastepnie robimy
zaklepke do trzech tyzek maki dodajemy troszke wody Smietane i mieszamy, dobrze wymieszana
wlewamy do zupy intensywnie miesajgc. Doprawiamy do smaku solg oraz pieprzem mozna réwniez
dodac troszke osctu na koniec dodajemy natke pietruszki.



