
bananowiec pyszny

GOŚKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 7 sztuka

masło 25 dag

Żelatyna wieprzowa Prymat 3 łyżki

śmietana 1/2 sztuki

banan 1 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Upiec biszkopt z 4 jaj.
2 banany odłożyć, resztę zmiksować. Masło utrzeć z żółtkami,dodawać banany,pod koniec dodać
tężejąca galaretkę agrestowa ( 1 szk wody)
Masę dać na biszkopt i do lodówki aż zastygnie.
Poukładać banany pokrojone w plasterki i zalać galaretka,gdy stężeje.
Do śmietany wlać trzecia galaretkę i żelatynę i tym zalać cały placek.


