
Bigos

GOŚKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

kapusta kiszona 1 kg

przecier pomidorowy 1 sztuka

kapusta 1 surowa

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ugotować w osobnych garnkach. Połączyć. Dodać liść laurowy, ziele angielskie, czosnek, smażoną
cebulę, zasmażkę i wędlinę ( boczek, kiełbasa - według uznania ).
Pieprz sól paprykę, łyżkę przecieru pomidorowego. Zagotować.


