
Placek z Galaretką

GOŚKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Biszkopt 1 sztuka

galaretka 1 sztuka

mleko 1,5 szkalnka

śmietana 1,5 szklanka

Żelatyna wieprzowa Prymat 6 łyżeczka

cukier 1 szklanka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mleko zagotować, żelatynę rozpuścić w zimnej wodzie i dodać do gorącego mleka. Śmietanę ubić z
cukrem i dodać wystudzone mleko. Dodać owoce, kawałki czekolady, bakalie co kto lubi:). Na
blaszce ułożyć biszkopt lub biszkopty później krem, można na wierzch dać jeszcze jakieś owoce i
wszystko zalać galaretką robioną z połowy porcji wody podanej na opakowaniu.


