
Cytrynowe batoniki

ALLICE

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ciasto: mąka 1 i 1/3 szkl

cukier drobny 1/4 szkl

roztopione masło 1/2 szkl

mąka 2 łyżki

skórka z cytryni i sok 1 szt

jajko 2 szt

cukier puder do posypania

cukier kryształ 3/4 szkl

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie składniki ciasta ucieramy mikserem na gładka masę. Wylewamy do małej formy i
pieczemy 15 minut w temp. 175 stopni. Składniki wierzchu ucieramy podobnie jak cisto, wylewamy
na upieczony spód i kontynujemy pieczenie jeszcze przez 18-20 minut. Po ostygnięciu kroimy na
prostokątne kawałki i posypujemy cukrem pudrem.


