
cafe borgatta

ROBERT16

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

espresso 40 ml

mleko 50 ml

kakao w proszku 1 łyżeczka

cukier 1 łyzeczka

bita śmietana 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1.

Ucieramy skórkę pomarańczową.
2.

Podgrzewamy mleko w rondlu do temperatury ok. 60ºC.
3.

Wsypujemy kakao i cukier, miksujemy.
4.

Dodajemy espresso, mieszamy.
5.

Wlewamy kawę do filiżanki, nakładamy na wierzch bitą śmietanę i posypujemy tartą skórką
pomarańczową.


