
Tiramisu cytrynowe

ALLICE

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

biszkopty podłużne 1 paczka

cukier puder 10 dkg

serek mascarpone 25 dkg

kremówka 0,5 l

likier cytrynowy 100 ml

skórka z cytryny 1 szt

cukier 2 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Serek zmiksowac z otarta skórką z cytryny i żółtkami. Śmietaną ubic z cukrem pudrem. Połączyc
obie masy i delikatnie wymieszac. Wymieszac likier z kilkoma łyzkami zimnej wody i cukrem.
Biszkopty na chwilę zamaczac w pączu i układac naprzemiennie z kremem. Schłodzic w lodówce.


